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. 800 OOO hectéareas de

produccién

.13 mil millones <
euros de exportaciones francesas
(2019)

Internacional

Francia representa el 11 % de la superficie mundial de vid
de uva de vinificacion. Los terroirs, en donde se producen
los vinos, conservan un gran atractivo turistico y las cepas
mas conocidas en el mundo provienen de Francia, entre
las cuales: Merlot, Chardonnay, Sauvignon, Syrah o Pinot
noir, para las cuales « la ruta de las cepas y de los platos
de Francia » permite combinar los vinos con los principales
platos. La Ruta de los Vinos de Alsacia, a través de vinas
y laderas en méas de 170 kms, cruza cerca de 70 pueblos
viticolas en donde mas de 1 000 productores abren las
puertas de sus bodegas para una degustacion de vinos
con aromas variados. Asimismo, la fama de los vinos de
Champagne estd mundialmente establecida, con una
denominacién de origen controlada definida desde 1927 y
reconocida en 1936 para 15 000 viticultores champeneses.
Més de 2 millones de hectolitros de los vinos de Burdeos
son exportados cada afio. Los vinos del Loira, como los
vinos de Touraine, son distribuidos en 75 paises. Las
Denominaciones de Origen Protegido (AOP) Sur de
Francia son exportadas también. El Beaujolais es siempre
muy apreciado por los Japoneses y esta distribuido en
otros paises de Asia. Cada afo, todos los 3°°° jueves de
noviembre, millones de personas en el mundo esperan la
llegada del nuevo Beaujolais, haciendo que este evento
sea la Unica fiesta viticola mundial. De Nueva York a Tokio,
el Beaujolais exporta una cierta idea del saber vivir a la
francesa.

El titulo de « Mejor sumiller del mundo » de la Asociacion
de la Sumillera Internacional ha sido concedido desde 1969
a cinco Franceses en 14 concursos: Olivier Poussier (2000),
Philippe Faure-Brac, Serge Dubs, Jean-Claude Jambon y
Jean-Luc Pouteau.

La reduccion de pesticidas es un eje importante del trabajo
de investigacion iniciado en Francia desde 1989. Las laderas,
casas y bodegas de Champana, asi como « climas »
del vifiedo francés de Borgona fueron catalogados en el
patrimonio de la Unesco el 4 de julio de 2015.

.45 mill()nes de hectolitros
de vino (2020)

. 85 OOO explotaciones (2020)
. 250 OOO empleos directos

\

o Cultura « Gastronomia « Hoteleria
« Enoturismp « Patrimonio
« Food service « Sumiller
« Turismo vinicolo cultural
« Vitivinicultura

« Asesor viticola « Bodeguero
« Champana « Controlador
viticola « Cooperativa
« Corredor de vinos y espirituosos
« Curas « Director de cooperativa
« Endlogo « Guia enoturismo
« Maestro bodeguero
» Maestro restaurador
« Obrero vifiatero
« Patrimonio de la humanidad
« Posadas « Restaurantes
« Sitios culturales y turisticos
« Sumiller « Tonelero
« Vifilador « Viticultor
« Viverista viticultor

. 1 500 negociantes endlogos y

cooperativas

. 608 explotaciones certificadas
organicas para 10 800 hectareas
(2018)

Fuente: FranceAgriMer - www.franceagrimer.fr

Enlaces utiles




AGRICULTURA - MEDIO AMBIENTE CAMPO DE ESTUDIOS
Vino

aSter vy Enologia

BREVET DE TECHNICIEN SUPERIEUR AGRICOLE (BTSA)
DIPLOMA NACIONAL -2 ANOS DE ESTUDIOS SUPERIORES - L2

120 creditos ECTS MASTER DIPLOMA NACIONAL DE ENOLOGIA

El BTSA Viticultura-enologia es propuesto en cerca de unas treinta DIPLOMA NACIONAL - 5 ANOS DE ESTUDIOS SUPERIORES - M2 DIPLOMA NACIONAL - 5 ANOS DE ESTUDIOS SUPERIORES - M2
instituciones (Liceos publigo o privados, Centros de Formacion de 120 créditos ECTS 120 créditos ECTS

Aprendices-CFA) para una formacién técnica sobre el estudio de la vid i s : : : s

Iog . quign?cos de la vinifieacion. y Las carreras Universitarias de Derecho, economia y gestion, Ciencias, Al ser la Unica formacion habilitada para ejercer en Francia la profesion de

Endlogo, el D.N.O. es un diploma nacional propuesto por las Universidades

https://cataloguelm.campusfrance.org/licence tecnologia, salud, Artes, letras y artes proponen diferentes menciones: b ! ’
P 9 P 9 d Y prop de Burdeos, Dijon, Montpellier, Reims y Toulouse al cabo de dos afos

> Comercio internacional del vino y enoturismo

LICENCE i : - de estudios. Se puede acceder a la formaciéon después de una Licence
DIPLOMA NACIONAL - 3 ANOS DE ESTUDIOS SUPERIORES - L3 > Comercio de vinos y bebidas espirituosas obtenida de preferencia en los campos de las ciencias bioldgicas, quimicas,
180 créditos ECTS > Derecho de la vina y del vino bioquimicas agronomicas, o después de un BTSA Viticultura-enologia y
Hay tres carreras universitarias sobre vifia y enologa: > Derecho del vino y de las bebidas espirituosas de una Licence profesional.

> Biologfa trayectoria Ciencias de la vifia > Economia del vino, enoturismo, interculturalidad

INGENIEUR AGRONOMIE OPCION VITICULTURA- ENOLOGIA
DIPLOMA NACIONAL - 5 ANOS DE ESTUDIOS SUPERIORES - M2
120 créditos ECTS

https://iuvv.u-bourgogne.fr/licence-science-de-la-vigne
> Quimica trayectoria preparacion del Diploma Nacional de Enologia (DNO)
https://formations.umontpellier.fr

> [Lenguas extranjeras aplicadas, trayectoria negociador trilinglie en
comercio internacional, opcion polivalente, aplicada al campo del vino:

> Ciencias de la vida trayectoria Enologia (L3) - www.univ-reims.fr > Management de las empresas vitivinicolas v )
> Marketing y comercio internacional del vino Las ap}\/cacwones de la agronomia van acompanadas con una oferta de
Ilillgfgl\(/l:ﬁ EE&FOE\]SASLI?'\?{’,\‘A\[EQLoLgég%g?g&?gggﬁ;&gg&glsoﬂgu > Enologia y procedimientos formacion de ingeniero d\yer5|f\cada con esp@cwahzamones propias de
Wty e . o cada escuela como la opcion Viticultura-enologia. El Diploma Nacional de
180 créditos ECTS > Procedimientos fermentativos para el sector agroalimentario: vino, cerveza Endlogo (DNO) puede también ser preparado en paralelo
La Licence professionelle cuenta con menciones en diferentes campos: > Vinos y champana Bord Sai AGro -
Comercio de vinos y enoturismo; Comercializacion de vinos; Disefiador > Vifia y ambiente vitivinicola, Ordeaux SCIENCES Agro -
de prestaciones en enologfa; Derecho de actividades en vino y bebidas > Vifa. vino, terrufio L'institut Agro - Montpellier SupAgro :
espirituosas; Enoturismo; Gestidn y marketing del sector vitivinicola; Oficios T » terrd ) ESA d'Angers :
de la vifia y del vino - enocontrolador; Productos de los sectores vitivinicola > Viticultura y medio ambiente
y agrodistribucion; Vinos y comercio; Vinos y bebidas espirituosas Bordeaux Sciences A q lizaci M
o5 y Y L e gro propone dos especializaciones Management
Viticultura y enologia, innovacion y mundializacién. de empresas vitivinicolas; > Vifia y vino; Montpellier SupAgro Comercio NIVEL

https://cataloguelm.campusfrance.org/licence . - .
ps:/f 9u pu o/l de vinos, Vifia 'y vino

Hay dos Licences professionnelles impartidas por el Institut Agro - Montpellier
SupAgro que propone dos especializaciones: Producciones viticolas integradas
y retos medioambientales; Director comercial vinos y redes de distribucion.
www.montpellier-supagro.fr/formations/catalogue-des-
formations/licences-professionnelles

www.campusfrance.org > Estudiante > Estudiar > Encuentra la oferta
formativa que buscas

Programs Taught in English
Business and Science in Vineyard & Winery Management; Microbiology and

Programs ]’aught in English, nivel Licence Physicochemistry for Food and Wine Processes; Wine Tourism Innovation; . ; ;

> Bachelor's degree in Viticulture and Enology: . Microbiology and Physico-chemistry for Food and Wine Processes MASTERE SPECIALIISE (M§)
v -ﬁgrO-boadeauIX-fr/fIche-pedagoglque/bachelorS-degree-ln- DIPLOMA DE INSTITUCION - 1ARO DE ESTUDIOS SUPERIORES
viticulture-and-enolo

> Bachelor Marketing & ngmess specialization in Wine Tourism: Laformacion (jel Mastere Spécialisé que cuenta con el sello de la Conférence
www.bsb-education.com/school-of-wine-spirits-business MASTER EUROPEOS des Grandes Ecoles permite obtener un diploma de institucion que certifica

> Wine and Sustainabiliy: https://wine.kedge.edu/wine-school/specialisations- DIPLOMA NACIONAL - 5 ANOS DE ESTUDIOS SUPERIORES - M2 una doble competencia en Ciencias del ingeniero.
wine-du-kedge-bachelor 120 créditos ECTS .. . A .

> WorldSom — Sommelier Expert: _ _ o > Comercio internacional de vinos y espirituosos:
https://wine.kedge.edu/wineschool/worldsom-sommelier-expert > International Master of Science in Viticulture and Enology: www.bsb-education.com/school-of-wine-spirits-business

DIPLOMA DE INSTITUCION > International Vintage Master: > Management de vinos y espirituosos (MVS)

1 ANO DE ESTUDIOS SUPERIORES : b

. . . Kedge Wine School: https://kedge.edu

> Institut Georges Chappaz de la Universidad de Reims: Champagne, Cultura Programs Taught in English, nivel Master £ > R g s > P de |
y Legado; Sabor, Gastronomia y Artes de la mesa; Periodismo del vino; > MBA Wine & Spirit Business Www.campusirance.org > Recursos documentales > Fanorama de [a
Management del enoturismo; Wine Culture, Heritage and Tourism > MSc Wine Management: Educacion superior e Investigacion en Francia > Titulos > Las formaciones
www.univ-reims fr/igc/diplomes/diplomes-vigne-et-vin,23621,39108 html Mastére spécialisé®

> Universidad de Estrasburgo: Hacia la tierra por la degustacion geosensorial > MSc Wine and Spirit Management .cge.assofr/formations-labellisees/liste-formation-ms

https://geographie.unistra.fr/scolarite/diplomes/du-territoire- > MSc Wine and Hostpitality Management:

etdegustation-geosensorielle '
> Aix-Marseille Université: Anélisis sensorial y degustacion

https:/formations.univ-amu.fr/FHUSAS.html

ECTS: Sistema europeo de créditos académicos acumulables y transferibles Enero




