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www.ecoleducasse.com

DUCASSE

 ÉCOLE SPÉCIALISÉE EN HÔTELLERIE, RESTAURATION 

  Nom exact de l’établissement
ÉCOLE DUCASSE
  Statut de l’établissement 
Privé
   Ville du principal site de l’établissement
Meudon - Yssingeaux 
  Nombre d’étudiants 
1200
  Pourcentage ou nombre d’étudiants 
étrangers 
50%
   Nature et catégories de diplômes 
délivrés 
Bachelor, Diplômes de Cuisine, 
Diplômes de Pâtisserie Programmes 
de spécialisation- Reconversion : CAP, 
Essentiels, Expert Diploma
   Cours de langue française 
Oui
   Programmes d’études pour étudiants 
étrangers 
Oui
   Programmes de formation en anglais 
Oui
   Frais d’inscription pour l’année  
(indicatif) 
De 7 900€ à 63 400€ 
   Adresse postale 
École Ducasse Paris Campus : 16/20 
avenue du Maréchal Juin - 92190  
Meudon-la-Forêt - France 
ENSP : 125, allée du Château de 
Montbarnier - 43200 Yssingeaux , France 
Paris Studio : 64 Rue du Ranelagh, 
75016 Paris, France

FICHE D’IDENTITÉ

Membre du Forum Campus France

Depuis sa création en 1999, École 
Ducasse est reconnue à travers le monde 
pour l’excellence de son enseignement 
des arts culinaires et de la pâtisserie, 
ainsi que pour la vision et l’énergie 
exceptionnelles de l’emblématique chef 
Alain Ducasse. 
École Ducasse st désormais associée 
à Sommet Education, groupe leader de 
l’enseignement hôtelier dans le monde. 

Le chef Alain Ducasse est réputé à 
travers le monde pour son sens aigu de 
l’excellence. École Ducasse s’inspire 
de son approche sans compromis de 
la qualité, qu’elle applique à toutes ses 
formations. Meilleurs Ouvriers de France, 
champions du monde, chefs réputés, 
artisans, experts en hôtellerie : nos 
équipes rassemblent des compétences 
exceptionnelles.
École Ducasse transmet les standards 
les plus élevés de nos métiers avec 
des formations mettant l’accent sur 
l’apprentissage pratique des techniques, 
avec précision, innovation et une 
méthodologie rigoureuse axée sur les 
compétences.

Doté de 3 écoles en France, Ecole Ducasse 
bénéficie d’une multiplicité d’expertises 
exceptionnelles. 
 
 Situé à Meudon, École Ducasse Paris 
Campus est spécialisé dans les arts 
culinaires et la pâtisserie de restaurant 
tandis que l’École Nationale Supérieure 
de Pâtisserie, basée à Yssingeaux, se 
consacre à la pâtisserie, boulangerie, 
chocolaterie, confiserie et glacerie, 
depuis quarante ans et est à date le plus 
grand campus au monde dédié aux arts 
pâtissiers.
  Enfin en plein cœur de Paris, Ecole 
Ducasse Paris Studio s’adresse à tous les 
amateurs passionnés et aux entreprises à 

la recherche d’événements exclusifs.

En 2023, École Ducasse a reçu la 
distinction de World’s Best Culinary 
Training Institution and Europe’s Best 
Culinary Training Institution (Meilleure 
école de cuisine du monde et meilleure 
école de cuisine d’Europe).

  PRINCIPALES FILIÈRES
Arts Culinaires, Pâtisserie, Chocolaterie et 
confiserie

  POINTS FORTS
- Taux de pratique élevé
- Chef formateurs de qualité
- Effectif des classes réduit (10 à 18 personnes) 
pour un enseignement personnalisé
- Utilisation de produits de qualité
- Une philosophie unique
- Des infrastructures de qualité

  SITUATION GÉOGRAPHIQUE
École Ducasse regroupe trois écoles en France:
- Paris Campus à Meudon 
- École Nationale Supérieure de Pâtisserie à 
Yssingeaux
- École Ducasse Paris Studio Alain Ducasse à 
Paris (amateurs)
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https://www.instagram.com/ecole_ducasse/
https://www.linkedin.com/school/ecole-ducasse/
https://www.youtube.com/EcoleDucasseChannel/
https://www.facebook.com/EcoleDucasse/

