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L’ÉCOLE FRANÇAISE DE GASTRONOMIE ET DE MANAGEMENT HÔTELIER

	 ÉCOLE SPÉCIALISÉE EN HÔTELLERIE, RESTAURATION 

 �Nom exact de l’établissement
Ferrandi Paris

 �Statut de l’établissement 
Public, rattaché à la Chambre de Commerce 
et d’Industrie de région Paris-Ile-de France

 ��Ville du principal site de l’établissement
Paris

 �Nombre d’étudiants 
2500

 �Pourcentage ou nombre d’étudiants 
étrangers 
20%

 ��Nature et catégories de diplômes délivrés 
Diplômes nationaux : CAP, Bac 
professionnels, BTS - Bachelors visés par 
l’Etat, Diplômes Ferrandi, reconnus par l’Etat 
au niveau II (RNCP) -  Mastère spécialisé  

 ��Cours de langue française 
Oui - Programme intensif uniquement

 ��Programmes d’études pour étudiants 
étrangers 
Oui - - Bachelor in and Hospitality 
Management 
- Master of Science in hospitality 
Management 
 
 

 ��Programmes de formation en anglais 
Oui - Programmes de formation dispensés 
exclusivement en anglais donnant accès à 
un diplôme FERRANDI

 ��Frais d’inscription pour l’année  
(indicatif) 
De 8 800 € à 25 000 € en fonction de la 
formation 

 ��Adresse postale 
28. rue de l’abbé Grégoire - 75006 Paris - 
FRANCE

FICHE D’IDENTITÉ

Membre du Forum Campus France

FERRANDI Paris forme l’élite des 
professionnels de la gastronomie et 
du management hôtelier, acteurs du 
renouveau, en France et à l’international.
Créée il y a plus de 100 ans par la Chambre 
de commerce et d’industrie de Paris Île-de-
France, son nom est associé à plusieurs
générations de chefs et d’entrepreneurs 
qui se sont distingués par leur signature
culinaire et leur talent d’innovateurs.
Reconnue pour déployer l’excellence 
partout, et tout le temps, l’école développe 
une pédagogie axée sur la maîtrise des
fondamentaux, la capacité à innover, 
l’acquisition de compétences 
managériales et entrepreneuriales, ainsi 
que la pratique en situation réelle.
Espace de découverte, d’inspiration 
et d’échanges où se mêlent cuisine, 
management, art, science, technologie 
et innovation, FERRANDI Paris fédère les 
plus grands noms du secteur autour des
problématiques de renouveau de l’industrie 
hôtelière et de la créativité culinaire.
Porteuse du savoir-recevoir à la française,
membre du Conseil interministériel du 
Tourisme, du Comité Stratégique d’Atout 
France et de la Conférence d’excellence du
Tourisme, l’école attire chaque année des
étudiants du monde entier.
Les nombreux partenariats académiques
avec des écoles et universités étrangères,
imposent aujourd’hui FERRANDI 
Paris, comme la grande école française de
gastronomie et d’hospitality management.

 �PRINCIPALES FILIÈRES
- Management hôtelier
- Arts culinaires et entrepreneuriat
- Cuisine
- Pâtisserie
- Boulangerie

Formations initiales du CAP au Bac +6
- Bachelor Arts culinaires et Entrepreneuriat, 
option cuisine ou option pâtisserie 
- Bachelor Management Hôtelier et Restauration
- Master of science in Hospitality Management

- Formations en anglais de 2 à 16 semaines de 
formation + stage optionnel de 2 à 6 mois selon 
la formation:
- Introduction to the fundamentals
- Intensive Professional Program in French Pastry 
or Cuisine or Bread Baking 
- Advanced Professional Professional in French 
Pastry  or  Cuisine 

 �RECHERCHE
FERRANDI Paris participe au développement des 
connaissances scientifiques relatives au secteur 
et favorise l’émergence de nouveaux produits et 
concepts grâce à ces centres de recherche.

Le centre de recherche « Innovation Culinaire 
Durable »  observe et analyse l’évolution de 
l’alimentation pour en déduire les usages et 
tendances de consommation de demain. Tout en 
travaillant sur l’axe de créativité culinaire, le centre 
poursuit l’objectif de promouvoir une alimentation 
saine et durable. 
 Le centre de recherche en management hôtelier 
et restauration créé conjointement par ESCP 
Business school fait appel à l’entrepreneuriat, 
au management, à la gestion des ressources 
humaines et au marketing pour appréhender 
certaines problématiques liées au secteur de 
l’hôtellerie et de la restauration.

 �POINTS FORTS
- Un corps professoral de haut niveau avec des 
cours dispensés par des Chefs associés, des 
Meilleurs ouvriers de France et Bocuse d’Or
- Des liens très forts avec les établissements 
les plus prestigieux du secteur en France et à 
l’international
- L’entrepreneuriat au cœur de la culture 
FERRANDI Paris
- 30+ nationalités différentes
 Le Groupe bénéficie d’infrastructures sans 
équivalent en Europe :
- 5 campus dont 25 000m² au cœur de Paris dans 
le 6è arrondissement
- 40 cuisines et laboratoires
- 5 restaurants d’application

- 98% de réussite aux examens 

 �SITUATION GÉOGRAPHIQUE
Paris - Saint-Gratien - Bordeaux - Rennes - Dijon
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https://twitter.com/ferrandiparis
https://www.facebook.com/FERRANDI.Paris

