Située au coeur du Ritz Paris, I'Ecole Ritz
Escoffier rend hommage depuis 1988 a
son premier Chef des cuisines, Auguste
Escoffier. Devenue une référence
internationale, elle forme dans une
atmosphére conviviale les amateurs
enthousiastes et les grands Chefs de
demain.

@ PRINCIPALES FILIERES

Des formations longue durée de cuisine et de
patisserie, de

I'apprentissage des fondamentaux jusqua la
Haute Gastronomie,

en passant par le perfectionnement des
techniques et des connaissances culinaires

Trois niveaux : Initiation (5 semaines),
Perfectionnement (5 semaines), Avancé (2
semaines)

- Cours pratiques de 8 éleves maximum afin
d'assurer une formation des plus personnalisées

@ POINTS FORTS

- Capacité maximale : 8 éléves par classe

- Cours 100% pratiques

- Certificat émis a l'issue de chaque niveau

- Uniforme et équipements fournis

- Frais d'inscriptions offerts

- Cours en frangais, traduits simultanément en
anglais

- 3 rentrées par an

- Stage au Ritz Paris en fonction de disponibilités

@ SITUATION GEOGRAPHIQUE

L'Ecole est située place Venddéme, en plein coeur
de Paris, proche de I'Opéra, le Louvre et les
Champs Elysées

Membre du Forum Campus France

ECOLE SPECIALISEE EN HOTELLERIE, RESTAURATION
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FICHE D'IDENTITE

4 Nom exact de I'établissement
Ecole Ritz Escoffier
# Ville du principal site de
I'établissement
Paris
4 Nombre d'étudiants
8 par session
@ Pourcentage ou nombre d'étudiants
étrangers
90%
4 Nature et catégories de diplomes
délivrés
Diplomes et certificats d’établissement
@ Cours de langue francaise
Non
4 Programmes d'études pour étudiants
étrangers
Oui - Tous nos programmes sont
ouverts aux étudiants étrangers
4 Programmes de formation en anglais
Oui - Tous nos cours sont en frangais et
traduits consécutivement en anglais
4 Adresse postale
15 place Vendéme
75001 Paris

www.ritzescoffier.com
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