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 �Nom exact de l’établissement
École supérieure internationale de Savignac

 �Statut de l’établissement 
Ecole consulaire gérée par la CCI de la 
Dordogne

 ��Ville du principal site de l’établissement
Savignac-les-églises

 �Nombre d’étudiants 
400

 �Pourcentage ou nombre d’étudiants 
étrangers 
15%

 ��Nature et catégories de diplômes délivrés 
- Bachelor (Bac +3) : titre RNCP de « 
Responsable de service en hôtellerie, tourisme 
et restauration ».  
- MBA (Bac +5) : titre RNCP de « Manager des 
entreprises de l’hôtellerie, du tourisme et de la 
restauration ». 

 ��Cours de langue française 
Oui - Toutes nos formations sont enseignées 
en français ET en anglais. Ainsi, les candidats 
étrangers doivent également justifier d’un 
niveau B2 en français et en anglais. 

 ��Programmes d’études pour étudiants 
étrangers 
Oui - En 3e année de Bachelor, l’option 
«Management de l’hôtellerie d’affaire et de 
luxe» dispense un programme à 95% en 
anglais et facilite l’intégration de candidats 
étrangers.

 ��Programmes de formation en anglais 
Oui

 ��Frais d’inscription pour l’année  
(indicatif) 
- Bachelor : 6 900 € par an, ou 7 250 € pour 
une entrée directe en 3e année 
- MBA : 19 900 € le cursus de 21 mois.  

 ��Adresse postale 
Place du souvenir, 24420 Savignac-les-Eglises

FICHE D’IDENTITÉ

Membre du Forum Campus France

L’École Supérieure Internationale 
de Savignac est un établissement 
d’enseignement supérieur  qui forme 
les cadres des métiers de l’hôtellerie-
restauration, de l’événementiel, des loisirs 
et du tourisme. Cette École atypique et 
familiale forme chaque année environ 
400 étudiants sur 2 cycles de formation 
allant de bac à bac +5 (Bachelor et 
MBA) certifiés par l’Etat et accrédités 
internationalement. Savignac se distingue 
d’une école hôtelière par la prédominance 
de l’enseignement en management. Elle 
se distingue d’une Business School par 
sa focalisation sur le secteur Hôtellerie, 
Tourisme, Restauration (HTR). L’École 
fait partie des leaders de la formation en 
management de l’hospitality.

Toujours à l’avant-garde, l’École de 
Savignac met en œuvre une pédagogie 
fondée sur :
- L’alliance de la théorie et de la pratique
- L’innovation pédagogique
- Le développement personnel, 
l’acquisition de valeurs et la 
responsabilisation
- L’intégration au monde professionnel
- L’internationalisation des cursus

L’École de Savignac se positionne comme 
une École-Entreprise : elle demande 
aux étudiants d’adopter une attitude 
professionnelle tout au long de leurs 
études, et les responsabilise au quotidien 
en les associant à la vie de l’École.
L’École met l’accent sur l’acquisition de 
compétences comportementales pour 
garantir une intégration professionnelle 
réussie. Le management en hôtellerie-
restauration ne se limite pas à la maîtrise 
de connaissances théoriques : il exige 
plus que jamais un savoir être, une 
aisance relationnelle.

 �PRINCIPALES FILIÈRES
> Bachelor International (Bac +3) en 
management de l’Hôtellerie-restauration. 
- Un cycle de 3 ans progressif : de la découverte 
du secteur à la spécialisation
- 11 à 17 mois d’expérience professionnelle 
cumulée en sortie de bachelor
- Des projets d’entreprise menés en groupe sur 
des cas réels rencontrés en entreprise
- Un enseignement en anglais graduel sur les 3 
années du cursus
- Un parcours adapté à votre profil : le choix entre 
3 expériences à vivre en 2e année et 4 options 
en 3e année
Les 4 options en 3e année de Bachelor sont : 
- Management de l’hôtellerie de chaîne et de luxe
- Management de l’hôtellerie de loisirs et de luxe 
- Management de l’événementiel et restauration
- La voie Alternance 

> MBA (Bac +5) en management de l’Hôtellerie-
restauration.
Ce programme vous permet d’accéder à 
des postes de management stratégique, et 
d’occuper des emplois de cadres, gestionnaires 
et chefs d’entreprise du secteur HTR.

> Tous nos programmes sont accrédités 
“Insitute of Hospitality”. 

 �POINTS FORTS
L’Ecole est située en Dordogne, en pleine nature. 
Son cadre bucolique atypique est la clé de 
concept :
- Les étudiants sont acteurs de leur Ecole et 
participent à son fonctionnement.
- L’Ecole favorise l’émergence de valeurs 
fortes : entraide, tolérance, audace, sens des 
responsabilités et du service
- Les étudiants vivent et travaillent ensemble, 
comme en entreprise. Ils tissent des liens forts 
qui perdurent.

 �SITUATION GÉOGRAPHIQUE
L’Ecole est située dans le Sud-Ouest de la France, 
en Dordogne, à 20mn de Périgueux et à 2h de 
Bordeaux.
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https://twitter.com/ecoledesavignac
https://www.facebook.com/ecoledesavignac24

